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HISTORIA E TRADIGAO

Minas Gerais € um-estado-rico em historia, cultura e tradicéo,
desempenhando um papel crucial na formagdo do Brasil. Estado
lider no crescimento de atividade turistica no Brasil, de acordo com

o IBGE, preserva um legado de séculos em territérios que se

destacam ndo apenas por seu Patrimonio Tombado, mas também
pela producdo do Queijo Minas Artesanal, Patrimonio Cultural
Brasileiro, desde 2008.

Essa famosa iguaria, produzida nas encostas da Serra do Espinhaco
e em varias partes do Cerrado Mineiro a partir de um conjunto de
saberes repassados de geragdo pra geragdo, € simbolo de nossa
cultura alimentar. E elemento importantissimo para que as NossaAs
tradi¢cbes culturais se mantenham vivas, conectando passado e
presente. Agora, hd a possibilidade de reconhecimento pela
UNESCO dessa nossa tradi¢éo, nica no mundo.

Foto: Serra Cipé



HISTORIA E TRADICAO

Internacionalmente, Minas Gerais j0 destaca-se por sua riguezad
cultural e natural: a Cidade Histérica de Ouro Preto (1980), o
Santudrio do Bom Jesus de Matosinhos (1985), o Centro Histérico de
Diamantina (1999) e o Conjunto Moderno da Pampulha (2016) fazem
parte da Lista do Patrimonio Mundial da UNESCO,; a Serra do
Espinhagco é reconhecida, desde 2005, como Reserva Mundial da
Biosfera; e o Geopargue Uberaba integra, desde 2024, a Lista dos
Geoparques Mundiais da UNESCO.

Das riguezas obtidas com a mineracdo a grandiosa arte barroca,
passando pela luta pela independéncia ds raizes musicais e
culindrias que encantam o mundo, Minas Gerais é terra de liberdade,
de trabalho e criagdo. Com a deliberagao positiva da UNESCO na
reunido do Paraguai, teremos o Queijo Minas Artesanal como
primeiro elemento da cultura alimentar brasileira na Lista
Patrimonio Cultural Imaterial da Humanidade, acrescentando
mais um capitulo a essa histoéria, destacando nossa cultura frente
das demais nagées.

Foto: Biri Biri
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* Foto: Ouro Preto”
Patrimonio Mundial da UNESCO




REGIOES IDENTIFICADAS
PELO INSTITUTO MINEIRO &
DE AGROPECUARIA COMO
PRODUTORAS DO QUEIJO
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REGIOES PRODUTORAS

Atualmente, séo 10 as regides identificadas pelo Instituto Mineiro de Agropecudria como
Produtoras do Queijo Minas Artesanal, feito com leite cru, pingo, coalho e sal, identificadas
conforme as caracteristicas locais gue imprimem determinadas caracteristicas sensoriais
ao produto.

Canastra: Bambui, Delfindpolis, Medeiros, Piumhi, SGo Roque de Minas, Tapirai,
Vargem Bonita, SGo Jodo Batista do Gloria e Corrego Danta.

Caracteristicas: massa compacta, mas pode apresentar olhaduras por bactérias, o que torna
seu sabor adocicado quando presentes. Apresenta baixa acidez, aroma floral ou frutado. A
untuosidade é sempre presente quando maturado.

Serro: Rio Vermelho, Serra Azul de Minas, Santo Antonio do Itambé, Serro,
Materlandia, Sabindpolis, Alvorada de Minas, Dom Joaquim, Concei¢do do
Mato Dentro, Coluna e Paulistas.

Caracteristicas: é de acidez sempre percebida. Seu interior &€ macio, mas a casca é firme
quando maturado. O aroma que predomina é floral, mas quando frutado a tendencia é que seja
mais citrico. E comum apresentar olhaduras internas.




REGIOES PRODUTORAS

Tringulo Mineiro: Araguari, Cascalho Rico, Estrela do Sul, Indiandpolis, Monte
Alegre de Minas, Monte Carmelo, Nova Ponte, Romarig, Tupaciguara e Uberlandia.

Caracteristicas: € de massa compacta, mas as vezes pode ser friavel. Tem moderada acidez, no
paladar e no aroma. Predomina a sensacéo vegetal. Quando maturado a casca é firme e
ligeiramente untuosa.

Serras da Ibitipoca: Andreldndia, Aranting, Bias Fortes, Bom Jardim de Minas,
Lima Duarte, Olaria, Passa-Vinte, Pedro Teixeira, Rio Preto, Santa Bdrbara do
Monte Verde, Santa Rita de Ibitipoca, Santa Rita de Jacutinga, Santana do
Garambéu, Seritinga e Serranos.

Caracteristicas: é de menor expressdo aromatica, tem massa firme, mas com presenca de
olhaduras. A baixa untuosidade é quase sempre percebida. Apresenta acidez leve.

Diamantina: Couto de Magalhdes de Minas, Diamanting, Felicio dos Santos,
Gouveid, Monjolos, Presidente Kubitchek, SGo Goncalo do Rio Preto, Senador

Modestino Gongalves.

Caracteristicas: é de média acidez, massd friavel, podendo apresentar olhaduras. A casca é firme,
mas ndo espessa. Percebe-se aroma floral distante quando maturado. Sabor quase sempre suave.




REGIOES PRODUTORAS

Cerrado: Abadia dos Dourados, Arapud, Carmo do Paranaiba, Coromandel,
Cruzeiro da Fortaleza, Guimardnia, Lagamar, Lagoa Formosa, Matuting, Patos de
Minas, Patrocinio, Presidente Olegario, Rio Paranaiba, Santa Rosa da Serra, SGo
Gongalo do Abaeté, Sdo Gotardo, Serra do Salitre, Tiros, Varjdo de Minas e Vazante.

Caracteristicas: apresenta massa mais firme, de friGvel a compacta, com a casca pouco
untuosa. Tem baixa acidez e quando maturado traz aroma bastante frutado.

Serra do Salitre: Serra do Salitre.

Caracteristicas: de massa compacta, de baixa dacidez e aromas frutados quando bem
maturado. Se consumido em média maturag¢do apresenta-se quase sempre suave na boca.

Entre Serras da Piedade ao Caraca: Bardo de Cocais, Bom Jesus do Amparo,
Caeté, Catas Altas, Rio Piracicaba, Santa Barbara.

Caracteristicas: quase sempre com bastante olhaduras, apresenta acidez bem expressiva,
cascd pouco untuosa. O aroma ds vezes é bastante vegetal, tendendo para um floral quando a
maturacéo é completa.



Araxa: Araxd, Campos Altos, Conquistaq, Ibid, Pedrinépolis, Perdizes, Pratinha,
Sacramento, Santa Juliana e Tapira.

Caracteristicas: um queijo de massa compacta, casca firme, com untuosidade leve. E de pouca
acidez, mas sempre notada ao paladar. Pode apresentar aroma frutado ou floral quando maturado.

Campo das Vertentes: Barroso, Concei¢cdo da Barra de Minas, Coronel Xavier
Chaves, Carrancas, Lagoa Douradd, Madre de Deus de Minas, Nazareno,

Prados, Piedade do Rio Grande, Resende Costa, Ritdpolis, Santa Cruz de Minas, ’ i %f,?‘ |

Sdo Jodo del-Rei, SGo Tiago e Tiradentes. N, s i
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Caracteristicas: massa compacta, mas que pode apresentar olhaduras diversas. Tem acidez | f N I Hl l lﬂ } \5' |

média e quase sempre apresenta aroma vegetal e apresenta menor untuosidade.



RECONHECIMENTO INTERNACIONAL

Apresentar os Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal como
candidato brasileiro a Patrimonio Cultural Imaterial da
Humanidade pela UNESCO foi resultado de um trabalho conjunto
realizado entre governo, instituicoes e detentores desse saber. A
candidatura trabalhada ao longo dos ultimos 2 anos destacou a
autenticidade e continuidade de um fazer que atravessa geragoes.
Apresentada internacionalmente na 17 SessGo do Comité de
Salvaguarda da UNESCO, em Marrocos, a candidatura foi respaldada
por diversas acgdes estratégicas desenvolvidas em parceria com as
Associagoes de Produtores das diversas regides identificadas como
produtoras de QMA. Ao longo de dois anos foram realizadas
degustacées de dezenas de queijos, almogcos e jantares
harmonizados por chefs especialistas na cozinha mineirg, reunides de
trabalho com instituicbées atuantes na salvaguarda desse saber
secular, bem como a producdo de materiais didaticos e
promocionais em versoées trilingues, destacando o valor cultural e a
conexdo global desse patrimonio.




TRADICAO MINEIRA EM DESTAQUE
GLOBAL

O reconhecimento como Patrimonio da Humanidade projetard
Minas Gerais no cendrio mundial, sublinhando a relev@ncia de
se preservar prdaticas artesanais que integram histéria, meio
ambiente e cultura local. Mais do que um reconhecimento, sera
um marco importantissimo que elevard o Queijo Minas
Artesanal a emblema da hospitalidade e da identidade mineiraq,

unindo passado e presente em uma tradicéo que vai além das
fronteiras de nosso estado.



PATRIMONIO SENSORIAL

O Queijo Minas Artesanal (QMA) carrega em si a histéria, as
tradicoes e as relacoes que definem a identidade da comunidade
que o produz, assim como um vinho é influenciado por seu terroir (o
conjunto de fatores ambientais que afetam a producdo das uvas).
Essa relagcdo intima entre o alimento e seu contexto local enriquece
ndo apenas o sabor, mas também a experiéncia de quem O
consome, tornando-o um verdadeiro simbolo da cultura regional. O
modo de fazer &€ uma arte. A arte de combinar leite cru, pingo, coalho
e sal em certa temperatura, determinado tempo, adequado peso
das mdos ao prensar e com o devido manejo dos utensilios, de
forma que cada queijo seja simbolo e narrativa das familias e do
lugar onde ele é feito. Isso torna a apreciagdo do QMA uma
experiéncia sensoridl ainda mais especial.




EXPERIENCIAS SENSORIAIS

Simbolo da cultura alimentar mineira, o QMA é frequentemente
apreciado com doces e bebidas durante reunides, encontros e
celebragdes especiais. Além disso, ele € usado como ingrediente em
uma variedade de iguarias, seja em tradicionais quitandas, seja em
entradas, pratos principais e sobremesas. Aléem da degustag¢do, a
harmonizacdo do QMA com outros alimentos & uma parte
fascinante da gastronomia e pode transformar os momentos Ao
redor da mesa em uma experiéncia gourmet. A existéncia de
diversas possibilidades de harmonizagcdo do QMA com outros
elementos da cozinha mineira - bem como a busca pelo melhor
equilibrio entre os sabores dos queijos regionais e outros alimentos -
convida chefs, pdatissiers, sommeliers e demais profissionais da
gastronomia a criarem experiéncias culindrias Unicas a partir das
caracteristicas sensoriais de cada queijo produzido nas diversas
regioes queijeiras de Minas Gerais.



SALVAGUARDA PATRIMONAL

Conhecer, consumir e valorizar os nossos queijos artesanais auxilia
na preservacdo das tradi¢des culturais desses territorios, bem como
valoriza e possibilita a sustentabilidade da produg¢do familiar e em
pequena escala, respeitando o bem-estar dos animais de
producdo, favorecendo a conservagcdo e d preservagdo dos
recursos naturais. O conhecimento que agora é patrimonializado
internacionalmente esta relacionado ao manejo de pastagens e de
gado, praticas de ordenhd, bem como a técnicas artesanais de
coalho, prensagem e salga dos queijos, além das vendas em feiras
e mercados locais, evidenciando a interdependéncia entre a
promocdo do patrimonio cultural e questoes de relevdncia global,
como da sustentabilidade ambiental, a seguranca alimentar, o
combate a pobreza e a migracdo das populacdes rurais.




sasorespocamro RECONHECIMENTO &S
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QUEIJO MINAS ARTESANAL
= PRODUTO MINEIRO HISTORIA TRADIGAO

<D SABERES POPULARES COZINHA MINEIRA
6 MATURACAO PATRIMONIO CULTURAL

rédito da foto: lepha/MG



REUNIAO DA 194 SESSAO DO COMITE
DA UNESCO PARA A.SALVAGUARDA
DO PATRIMONIO CULTURAL
IMATERIAL

Local: Assuncdo/ Paraguai

Quando: 04 de dezemlbro de 2024

Hordario: 14h30 - 16h30

Objetivo: Na pauta, avaliacdo do dossié de candidatura dos
‘Modos de Fazer do Queijo Minas Artesanal” a lista Representativa
do Patrimdnio Cultural Imaterial da Humanidade. A candidatura é
a primeira de um elemento da cultura alimentar brasileira.
Transmissdo ao vivo pela Rede Minas.




COLETIVA DE IMPRENSA

Local: Paldcio da Liberdade/ Belo Horizonte

Quando: 04 de dezembro de 2024

Horario: 17h30

Objetivo: Detalhar as acdes e eventos programados em
celebracdo candidatura dos Modos de Fazer o Queijo Minas
Artesanal a Patrimonio Cultural e Imaterial da Humanidade pela
Unesco.




ESPETACULO ARTISTICO

Local: Paldcio da Liberdade/ Belo Horizonte

Data: 04 de dezembro de 2024

Hordrio: 19h

Descri¢gdo: Marcus Viana e o Coro Sinfénico do Palacio das Artes
protagonizam, nas janelas e varandas do Paldcio da Liberdade,
um espetdculo emocionante, preparado especialmente para

celebrarmos nosso Queijo Minas Artesanal Patrimonio.

H\,/ A
Foto: Coral Lirico " )

Foto: Palacio da Liberdade




MARCUS VIANA

Compositor e multi-instrumentista, € um dos grandes nomes da
musica brasileira, conhecido por suas trilhas sonoras marcantes
como 'Patria Minas, 'Pantanal’, "O Clone" e "Terra Nostra’, e por seu
trabalho internaciondl promovendo a muasica brasileira.

Redes sociais: @marcusvianaoficial

Foto: Marcus Viana

_ Foto: Palacio da Liberdade



CORO SINFONICO DO PALACIO
DAS ARTES

O Coro Sinfénico do Paldcio das Artes € um grupo musical que
atua na Escola de Misica do Centro de Formacgdo Artistica e
Tecnolégica da Fundacéio Clévis Salgado (Cefart), em Belo
Horizonte, Minas Gerais. O coro apresenta repertdrio tradicional
lirico-sinfonico e musica popular.

Redes sociais:@corosinfonicocefart

Foto: Paldacio da Liberdade
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QUEIJO MINAS NAS ALTURAS

Local: Paldcio da Liberdade/ Belo Horizonte
Data: 04 de dezembro de 2024
"""" Horario: 19h

Descri¢do: Um show de drones iluminard o céu, projetando imagens
de queijos, montanhas e simbolos da cultura mineira.

Foto: Paldacio da Liberdade




MESA DE QUEIJOS ARTESANAIS

Local: Coreto Praca da Liberdade/ Belo Horizonte
Data: 04/12
Horario: 20h

Descri¢gdo: Durante o evento de abertura, uma grande mesa de

queijos artesanadis das dez regides produtoras serd disposta ao
redor do coreto da Praca da Liberdade.




PRESS TRIP NAS REGIOES QUEIJEIRAS

Descri¢cdo: Viagem para explorar as regides produtoras de queijo em
Minas Gerais, promovendo a cultura e tradicdo do Queijo Minas
Artesanal dentro do estado.

Data: 05 a 08 de dezembro de 2024

Objetivo: Conhecer os territérios que produzem os diferentes tipos de
Queijo Minas Artesanal (QMA) e as paisagens mineiras gue os cercam,
valorizando e promovendo as identidades locais, além de possibilitar
outros desdobramentos para ds econdmicas locais em termos de
turismo e gastronomia.

Rotas: Regides com destinos diferentes

» Tridngulo Mineiro

- Cerrado/Salitre/Araxd

» Serra da Canastra

- Diamantina/Serro/Caraca

» Ibitipoca/Campo das Vertentes

Participantes: Jornalistas, influenciadores e parceiros estratégicos.
Producéo de Material: Acompanhamento fotogrdfico especializado,

registrando as experiéncias e a cultura local.
Foto: Tiradentes



ROTEIROS PRESS TRIP 1

Tridngulo Mineiro

5/12
6/12
712
8/12

Uberldndia
Uberldndia
Araguari

Uberldndia

Diamantina/ Serro/Caraca

Cerrado/Araxéa/serra do Salitre Cerrado
5/12 Patos de Minas e Serra do Salitre 5/12 Capitélio/ Delfinopolis
6/12 Carmo do Paranaiba e Araxd 6/12 Delfinopolis
712 Araxd e Sacramento 7/12 Delfinopolis
8/12 Araxd, Tapira e Sacramento 8/12 Delfinopolis

Ibitipoca/ Campo das Vertentes

5/12 Bardo de Cocais/ Carago 5/12  campos das Vertentes/ Carrancas
6/12 Conceicéo do Mato Dentro/ Serro 6/12 Tiradentes
712  Serro/ Milho Verde/ Diamantina 712 Lima Duarte

8/12 Diamantina

8/12 Ibitipoca

Foto. Capitdlio



* il QUEIJO MINAS NAS ALTURAS

:fﬂ,.m Periodo: 06 a 14 de dezembro de 2024
.’ 7l Horérios: apresentagdo no periodo da noite

Localizacgdo: Pracas centrais das cidades.

Segja bem-vindo 8
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Descri¢do: Um show de drones iluminard o céu, projetando imagens
de queijos, montanhas e simbolos da cultura mineira.

Programacao:

06/12 — S&o Rogue de Minas — 19h 08/12 - Santa Barbara — 21h
06/12 — Diamantina — 19h 13/12 — Patos de Minas — 19h
07/12 - Araxd — 20h30 13/12 - Coronel Xavier — 19h
07/12 — Serro — 19h 14/12 - Uberlandia — 20h30
08/12- Serra do Salitre — 20h 14/12 - Lima Duarte — 20h30

Foto: Trés Pontas



CAFE MINEIRIDADE

Local: Igrejinha da Pampulha/ Belo Horizonte

Quando: 15 de dezembro de 2024

Hordrio: 10h

Descri¢cdo: Atividade: O maior queijo Minas do mundo serd cortado
e distribuido gratuitomente ao publico, acompanhado de café,
reforcando a tradicdo mineira de acolhimento.

Apresentacdo especial com o renomado musico Marcus Viana.

Foto: Praca da Estacdo - Belo Horizonte
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ATIVACAO MERCADO CENTRAL

Local: Mercado Central, Belo Horizonte

Descrigdo: Decoracdo temdatica com fldmulas destacando as

regides produtoras e o reconhecimento pela UNESCO.




COMISSAO DE PROMOCAO DA
CANDIDATURA QMA PATRIMONIO
IMATERIAL CULTURAL DA HUMANIDADE
PELA UNESCO
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